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SOUS RESERVE DE MODIFICATION DES CARACTERISTIQUES TECHNIQUES SANS PREAVIS 

 

FICHE PRODUIT 

FOUR A SOLE  

 

 

     

 

 
 

 

Descriptif du produit :  

 

 Four à sole   

 Construction tout inox 

 Sol en pierre réfractaire  

 Compatible 600x400  

 Panneau de commande tactile  

 Affichage digital  

 Capacité 1 plaque 600x400 

 Superposable avec les fours de la gamme mistral TTR 

 Superposition de plusieurs fours 450 M14 

 

 

 

Modèle disponible : 

 

 450 M14 4,5KW 

 

 

Accessoires / options :  

 

 Support inox ouvert avec glissières  H 780mm  

 Chambre de pousse 12 niveaux 600x400 

 Hotte à condensation 1000x1080x200 

 Kit de superposition  

 Production de vapeur  +1KW et 15Kg 

 

 

 

450 M14  
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Données techniques : 

 

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ALIMENTATION 

Construction Construction tout inox Puissance (kW) 4,5KW  

Modèle 450 M14   Tension (V) 400V* 

Commande Electronique DIMENSIONS 

Nombre de niveaux 1  Dimensions (LxPxH) (mm) 1000x950x350 

Capacité 1 niveau 600x400 Température maximale  350°C 

 
* Commutable en 230V monophasé 

 

 

 

 


